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Eritadenina para reducir el colesterol de alimentos 
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Una empresa finlandesa ha desarrollado un método que permite añadir de forma 
sencilla eritadenina hipocolesterolemica sintética en formulas alimenticias que 
contienen grasas animales. La eritadenina es un modificador fosfolípidico con 
múltiples efectos terapéuticos. Al añadir eritadinina a los alimentos ricos en grasas 
animales se puede reducir el contenido de colesterol. Este método puede aplicarse 
en alimentos industriales que contienen depresores de colesterol exógeno o en 
alimentos de consumo diario como el pan. La empresa busca socios industriales para 
alcanzar acuerdos de licencia. 
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Daniel Escacena / Jaime Durán 
CITANDALUCIA, S.A.U. 
Tfno: 955 03 98 32 

 

 


